
BIENVENIDOS AO HABANERO! 

Chegamos em Tiradentes em junho de 2022 com a ideia de enriquecer 

ainda mais a gastronomia desta cidade que é tão premiada e diversificada.

A cozinha Tex-Mex é um híbrido de cardápio espanhol, índio-mexicano e 

inglês originalmente criado pelos Tejanos quando o Texas ainda fazia parte 

do México. Nos cardápios de hoje, a culinária se manifesta em tacos 

crocantes e macios; enchiladas generosamente recheadas de carnes ou 

legumes; nachos cobertos com carne saborosa, feijões fritos e queijo 

derretido; fajitas cobertas de carne de frango e vaca grelhadas; chili con 

queso, um molhinho de queijo aveludado misturado com tomates em cubos 

e jalapeños ou pimenta verde; e chili con carne, um cozido inventado em 

San Antonio, no Texas.

O significado da Caveira Mexicana é a memória da vida que se levou, e as 

pessoas a quem cativamos. O símbolo do crânio colorido é para

lembrar com felicidade e alegria das pessoas queridas que

já estiveram fisicamente na terra, e que somos todos

iguais perante a morte. Por isso são usadas muitas cores

e flores, para dar alegria e transmitir paz, que a morte é

somente uma passagem, e que se fizermos o bem em terra,

encontraremos o paraíso eterno.

Portanto, aproveitem esse misto de cultura, alegria e

sabores incríveis, neste lugar tão singular!

Equipe Habanero



NACHOS CROCANTES COM GUACAMOLE (VEG)
Totopos fritos acompanhados de guacamole

COXINHAS TEXANAS (8 UNIDADES)
 Coxinhas recheadas com desfiado de brisket (peito bovino defumado)
Acompanha sour cream

QUEIJO COALHO NA CHAPA (VEG)
Assados na brasa e salteados em tomates cerejas confit 
e servidos em chapa fumegante
Acompanha nachos crocantes, tortilhas de trigo e guacamole

ISCAS DE TILÁPIA
Empanadas em massa de tempurá levemente picante
Acompanha molho de mostarda e mel

ENTRADAS

68,

48,

58,

62,

MENU DEGUSTAÇÃO HABANERO

Nachos crocantes com Guacamole (mini porção)

Tacos de Brisket (2 unidades)

Quesadilhas de Pulled Pork (2 fatias)

Nachos Habanero de Chilli (mini porção)

Churritos com Doce de Leite (mini porção)

195,

O chef
Recomenda

Consulte nossa Culinária Local

nesse cardápio para mais

opções de entradinhas . . .



viva méxico!!!
Brisket - corte bovino (peito) desfiado
Pulled pork - corte suíno (copa lombo) desfiado
Frango papri - coxa e sobrecoxa de frango 
Chilli com carne moída (bovino)
Chilli com proteína de soja moída (VEG.)
Linguiça texana
Tri funghi - flambado de cogumelos paris,
shimeji e shiitake no vinho branco (VEG.)
Camarões salteados na tequila

OUTACOS
2 UNID.

BURRITO
1 UNID.

Alface, pico de galo, mussarela, sour cream 
e guacamole

BASE

Tortilhas tostadas, pico de galo, mussarela, 
cream cheddar e pimentões coloridos
Acompanha sour cream

BASE

Frango papri - coxa e sobrecoxa de frango
Linguiça texana
Pulled pork - corte suíno (copa lombo) desfiado
Brisket - corte bovino (peito) desfiado
Tri funghi flambados de cogumelos paris,
shimeji e shiitake no vinho branco (VEG.)
Camarões

*
*

98,   /   63,

62,   /   38,
62,   /   38,
66,   /   40,
68,   /   42,

76,   /   46,

QUESADILHAS
8 UNID.

38,
38,

38,
38,

38,

38,

44,

54,

1/2 porção  

*
*
*

*O chef
Recomenda

LOS COMPAÑEIROS
4 CHOPES + 1 MENU DEGUSTAÇÃO HABANERO

*

*

235,

COMBOS
*

245,

255,

FRIDA KAHLO
2 MARGARITAS FROZEN + 1 FAJITAS DE CAMARÕES
+ 1 SODA POR DO SOL + 1 SODA MANDARIM

BOLAÑOS
2 CAIPIRINHAS CLÁSSICAS + 1 HABANERO IN TEXAS
+ 1 CHÁ DA FRIDA + 1 CHÁ MEXICANO ARTESANAL



nachos habanero
                      Nachos cobertos de cream cheddar, pico de galo, salsa picante, 
                      guacamole e jalapeños em conserva

Brisket - corte bovino (peito) desfiado

Pulled pork - corte suíno (copa lombo) desfiado

Pollo papri - coxa e sobrecoxa de frango desfiado

Chilli com carne moída (bovino)

Chilli vegano - proteína de soja moída com frijoles e jalapeños em conserva

Camarões salteados na manteiga

Tri funghi - flambado de cogumelos paris, shimeji e shiitake

*

*

*

*

*
98,

98,

98,

98,

128,

98,*

Chapa fumegante com carnes grelhadas com pimentões coloridos
Acompanha farofa de alho, pico de galo, cream cheddar, nachos
e tortilhas de trigo

Pollo (peito de frango marinado)

Contra-filé

Camarões

OPÇÕES

fajitas

OPÇÕES

*

*

148,

176,

98,*

* 112,

O chef
Recomenda
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BIG MÉXICO
Pão de brioche com maionese Tex-Mex,
hambúrguer artesanal de costela bovina grelhado
e coberto com cheddar, cebola roxa, bacon em tiras
e nachos crocantes

MEX EGG BACON
Pão de brioche com maionese Tex-Mex, hambúrguer
artesanal de costela bovina grelhado e coberto com
cheddar, ovo frito, alface e bacon crocante

X TEX-MEX
Pão de brioche com molho levemente picante de maçã,
hambúrguer artesanal de costela bovina grelhado e
coberto com cheddar, alface e bacon crocante

         Nossos sanduíches acompanham batatas fritas e 
         molho artesanal de manga levemente picante. Provem!           

48,

46,

batatas!!!
PAPAS C/ QUESO E BACON
Cortes de batatas, fritas e servidas com nosso molho de 
cream cheddar, bacon crocante e jalapeños em conserva

PAPAS LUCHADORAS COM BRISKET
Batatas ao murro recheadas com brisket, bacon,
calabresa, mix de pimentões e cobertos com
queijo mussarela derretido

PAPAS LUCHADORAS COM CAMARÕES
Batatas ao murro recheadas com camarões, mix de
pimentões e ervas frescas

54,

64,

72,

42,

O chef
Recomenda



made in texas

HABANERO
Contra filé grelhado à moda texana
Acompanha barbecue da casa e farofa de alho

COSTILLAS DE CERDO
Costeletas suínas marinadas em ervas frescas, mix de pimentas e cachaça,
grelhadas e salteadas em barbecue especial da casa

195,

145,

GRELHADOS SERVIDOS EM CHAPA DE FERRO FUMEGANTE

ESCOLHA 3 ACOMPANHAMENTOS NA SEÇÃO DAS GUARNIÇÕES ABAIXO

Arroz branco  
Arroz ao alho  
Arroz de brócolis
Milho salteado na manteiga  
Pico de galo 
Farofa de alho  
Farofa de ovos
Guacamole
Nachos crocantes  
Tortilhas de trigo

Mac'n cheese com farofa de bacon
Onion rings
Molho barbecue de goiabada cascão
Sour cream  
Cream cheddar  
Salsa picante 
Geléia de pimenta
Molho de mostarda e mel
Batatas fritas
Batatas Sorriso
Feijão 

20

22

22

15

15

22

22

38

20

20

20

25

15

15

15

15
15

10
22
25

O chef
Recomenda

guarnições

25



38,

58,

72,

64,

92,

38,

58,

NOSSOS PRATOS
MÉXICO    MINAS
Fusão de elementos da cozinha mineira com a mexicana: Bombons de torresmo, pasta de pimenta biquinho, 
arroz com chilli de carne moída, feijão, farofa de nachos e couve crispy

FRANGO HABANERO
Coxa e sobrecoxa de frango, arroz branco, feijão, salada e batatas fritas

NOSSO SABOR
Linguiça de costelinha da região das vertentes, arroz com alho, feijão, vinagrete, batatas fritas, angú e couve

CONTRA-FILÉ COM FRITAS
Contra-filé grelhado, arroz com alho, feijão, vinagrete, batatas fritas e salada

VEGETARIANO DAS GERAES
Tri-funghi flambados de cogumelos paris, shitake e shimeji no vinho branco, arroz branco, feijão, batatas fritas e salada

BEIRA MAR
Camarões salteados com ervas frescas, arroz de brócolis, feijão, batatas fritas e salada

PASTA HABANERO
Macarrão do tipo talharim

PRATO KIDS
Arroz branco, filé de peito de frango,  batatas fritas sorriso, saladinha de mix de folhas, fios de cenoura e tomate cereja

PASTA KIDS
Macarrão do tipo talharim com peito de frango grelhado 

68,

M

52,

MÉXICO    MINAS

M



CHURRITOS
6 unidades de churros mexicanos servidos com 
ganache de chocolate ou doce de leite

HELADO DULCE Y SAL
Sorvete de queijo com calda quente de goiabada e
farofa de bacon

LAVA CAKE IN TEXAS
Versão norte-americana do Petit Gateau acompanhado
de sorvete de creme, castanha moída e calda de chocolate

PALETA MEXICANA
Chocolate com recheio de brigadeiro

SOBREMESAS
42,

45,

23,

O chef
Recomenda

CULINÁRIA LOCAL
BOMBOM DE TORRESMO
Enrolado de barriga suína pré assada e pururucada.
Acompanha: Pasta de pimenta biquinho, angú e couve

LINGUIÇA ARTESANAL (400gr.)
Linguiça de costelinha suína da região das vertentes servida
na chapa fumegante com tomate, cebola e pimentões.
Acompanha: Batatas fritas, molho cheddar e barbecue da casa

BOLINHAS DE QUEIJO CANASTRA (10 unid.) (VEG.)
Bolinhas fritas com 96% de queijo canastra.
Acompanha: molho de manga picante

PASTÉIS DE ANGÚ (10 unid.) 
Torresmo com couve
Tomate seco com palmito (VEG.)
Provolone e espinafre (VEG.)
Acompanha: molho de manga picante

55,

42,

69,

*
*
*

35,CALDOS
Mandioca com frango desfiado
Batata baroa com bacon e calabresa
Acompanha torradinhas da casa

CALDO DE CHILLI
Acompanha torradinhas da casa

POZOLE
Tradicional prato da culinária do
México. Consiste num caldo de milho
branco com lombo de porco, linguiça 
calabresa, bacon e especiarias
Acompanha nachos crocantes

CALDOS

35,

38,

O chef
Recomenda

40,

94,

GOIABADA TIRADENTES
Goiabada cascão prensada em castanha de cajú, frita na
manteiga e servida sobre cama de requeijão Catupiry®.
Acompanha sorvete de goiaba artesanal

DOCE DE LEITE QUEIMADO
Doce de leite levemente tostado servido com sorvete de 
queijo artesanal, farofa de nozes e parmesão ralado 

42,

45,



 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Pepsi Black
F anta Guaraná, Guaraná Antarctica, Guaraná Zero
Sprite, Fanta Laranja
Monster Energy, Monster Juice Rio Punch, Red Bull
 
Água sem gás
Á gua com gás
Á gua Tônica ou Tônica Zero
Schweppes Tônica, Zero ou Schweppes Citrus
Suco integral Leveger (consulte sabores)
Suco Del Vale (Consulte sabores)
Shot de suco de limão

HEINEKEN ou HEINEKEN 0% Álcool
Stella Artois
Corona Extra, Stella Artois Pure Gold 

BADEN American IPA
BADEN Witbier
THEREZÓPOLIS Gold 500ml
THEREZÓPOLIS Rubine 500ml
THEREZÓPOLIS Jade 500ml
THEREZÓPOLIS Ebenholz Dunkel 500ml

8,
8,

8,

5,
6,

8,

12,

15,

16,

CHÁS e SODAS

6,

16,

28,

10,

4,

28,

DESTILADOS
Johnnie Walker black                                                                                         Jose Cuervo Ouro ou Prata         
Johnnie Walker red                                                                                            Tequila Jimador Ouro ou Prata   
Jack Daniels                                                                                                         Tequila Espolón Ouro ou Prata
Jameson Bourbon                                                                                               Bacardi ouro ou carta blanca
Bulleit Bourbon                                                                                                    Rum Havana Club
Vodka Smirnoff                                                                                                    Cointreau
Vodka Absolut                                                                                                       Licor de café Kahlúa
Campari                                                                                                                 Licor 43                                                                                               
Domecq                                                                                                                  Licor St. Germain                  
Cachaça Habanero Prata                                                                                    Licor Amaretto
Cachaça Habanero Ouro                                                                                     Amarula 
Absinto                                                                                                                  Licor Malibú

24,
28,

22,

10,

22,

49,

32,

36,

26,
28,

32,

36,
42,
16,

26,

20,

22,

36,

22,

14,
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chopp 400ml cafés

12,

16,

42,

30,

18,

Lager                                                                                 Espresso
                                                                                             Espresso Hot Baileys

24,

CHÁ MEXICANO ARTESANAL
Mate verde, limão siciliano, xarope artesanal de
gengibre, espuma cítrica

19,

25,

SODA PÔR DO SOL
Suco de abacaxi, limão, xarope de milho e hibisco,
água com gás

SODA MANDARIM
Suco de tangerina, gengibre, limão, água com gás

SODA CHÁ DA TARDE
Xarope de milho, suco de maçã, chá de camomila,
limão, água com gás

19,

19,

19,

CHÁ DA FRIDA
Chá de hibisco, limão tahiti, xarope de flor de
sabugueiro,  cordial artesanal de morango, baunilha

8,

8,

26,
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26,
26,



bebidas e drinks
COQUETÉIS clássicos HABANERO

shots
4 TEQUILAS JOSE CUERVO (ouro ou prata) na tábua

5 TEQUILAS JOSE CUERVO (ouro ou prata) na tábua

EL FUEGO (Tequila José Cuervo Prata, baileys, kahlua e raspas de canela)

GIN E TÔNICA (Gin da casa, tônica, rodela de limão, alecrim)

MOJITO (Rum carta blanca, suco fresco de limão tahiti, açúcar)

MARGARITA (tequila prata, licor de laranja, suco fresco de limão, borda de sal)

MARGARITA FROZEN (tequila prata, licor de laranja, suco fresco de limão,
                                    borda de sal, gelo raspado)

MANGARITA (tequila prata, licor de laranja, suco fresco de limão,
                       cordial de manga com cumarú, borda de sal)

MICHELADA (cerveja, suco de limão tahiti, molho inglês, tabasco)

APEROL SPRITZ (aperol, espumante brut, água com gás)

MOSCOW MULE (vodka, xarope de gengibre, suco fresco de limão, espuma de gengibre)

CAIPIRINHA CLÁSSICA (cachaça Habanero branca, limão, açúcar)

CAIPIVODKA com Smirnoff (vodka, açúcar e fruta - morango, limão ou maracujá)

CAIPIVODKA com Absolut (vodka, açúcar e fruta - morango, limão ou maracujá)

PIÑA COLADA (rum Bacardi Carta Blanca, suco de abacaxi, leite condensado,
                         leite de coco)

29,

29,

26,

28,

34,

32,

35,

28,

30,

22,

32,

52,COQUETEL CRIAÇÃO
Altere para sua bebida de preferência (Opções na carta de destilados)

28,

82,

92,
22,



43,LA CATRINA (coquetel temático, defumado na cúpula de vidro)
tequila prata, cynar, xarope artesanal de manga com cumaru, suco de limão e geléia de pimenta

MEXICAN MULE
tequila ouro, cordial de tamarindo, limão siciliano, solução salina de tajin e espuma de gengibre

HABANERO
tequila prata, shrub de morango com pimenta, limão, aperol, xarope de romã e espuma de gengibre                                   

                                     TEXAS MULE
                                       Jack Daniels, malibu, xarope artesanal de maracujá, limão siciliano, espuma tropical

                             FRIDA
                               gin da casa, limão siciliano, xarope de rosas, angustura bitters, albumina e perfume floral
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32,

34,

32,

34,



Taxa de Rolha 50,

BRASIL

ARGENTINA

CHILE

ITÁLIA

CArTa dE VinHOs e EsPumANteS

Espumante Chandon Brut 190,
PORTUGAL

105,

108,

108,

Alecrim (tinto seco) (trincadeira, aragonez e castelão)

Portada (tinto seco)

Caravaggio (Montepulciano D´Abruzzo DOC tinto seco)

Fantasia (Lambrusco)

160,

Chilano (Syrah)

Chilano (Merlot)

Gran Reserva Perez Cruz (375ml) (Cabernet Sauvignon)

Expedicion (Cabernet Sauvignon)

119,

Reserva Del Camiño
Novecento (Malbec)

Novecento (Cabernet Sauvignon)

Latitud 33 (Malbec)

La Grupa (Malbec)

FRANÇA
Espumante Veuve Devienne (brut) 220,

108,

119,

68,

118,

ESPANHA
Pata Negra (Tempranillo tinto seco) 129,

127,

124,

124,

112,


